Von zu Hause nur das Beste — so lautet unser Motto! Deshalb kommen zwei
Drittel unserer Zutaten aus Osterreich. Unsere Einkaufer sind im ganzen Land
unterwegs, um die qualitativ hachwertigsten Zutaten fir unsere Kiche zu
suchen. Einmal gefunden, pflegen wir langjahrige Partnerschaften mit unseren
Lieferanten. RegelmaRige Besuche der Betriebe wie z.B. des BioHofs Niedermayer
in Aspersdarf sind selbstverstandlich. Dabei {iberzeugen wir uns auch persénlich
vor Ort von der Qualitat der Lebensmittel.

Wir kochen mit Milchprodukten von
osterreichischen Molkereien wie

NOM [ND), Berglandmilch in Wels (00),
SalzburgMilch und Kamtnermilch.

Vom Tiroler Familienunternehmen Recheis und vom

Familienbetrieb Finkensteiner [Ktn.), der 3ltesten
Teigwarenproduktion in Osterreich, kommen

Teigwaren aller Art filr unsere Nudelgerichte.

Unser BIO-Rindfleisch und
zartes Schweinefleisch kaufen wir u. a. beim
BI0-Metzger Jufinger in Tirol, Nemetz in
Biheimkirchen (NO) und Familie Marcher aus
Villach (Ktn.).

R
GOURMET

KIDS

Gemiise beziehen wir
vorrangig aus dem Marchfeld,
2.B. beim Familienbetrieb

Schneider’s Gemiisetand

in GroB-Enzersdorf (NO).

Das Hihnerfleisch fiir unsere
beliebten Gerichte wird z.B. von Hubers
Landhend!, dem Familienbetrieb Kostrhon
aus Boheimkirchen [NG) und
Wech Gefliigel (Ktn.) geliefert.

Brot und Gebdck
beziehen wir z.B. von
der Traditionsbackerei
Felber oder der
Backerei Strock
aus Wien,

Unsere BIO-Erddpfel
kommen aus dem Wein-
und Waldviertel von lang-

jahrigen Partnern wie

2.B. dem BioHof Nieder-

mayer.

Unsere erntefrischen BI0-Apfel
stammen von den ,,Von Herzen Biobauern*
aus der Steiermark.

www.gourmet-kids.at
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Was wir essen, wirkt sich nicht nur auf unser Wohlbefinden aus, sondern auch - - - —
auf die Umwelt und das Klima. Rund ein Viertel unseres okologischen ... dass wir so viel wie moglich mit biologischen Lebensmitteln kochen
FuBabdrucks ist auf unsere Err@h'rung 3UfUCkZUfUh’Ef'- Nac_hhaluggs Handeln Seit mehr als 20 Jahren sind wir Vorreiter, wenn es ums Kechen mit biologischen Zutaten geht — und wir werden auch
und schunendg‘r Url_'lgang mit natirlichen Res;murr:en sind bei uns gcnonliange weiterhin unser Bestes geben. Bereits jetzt beziehen wir rund ein Drittel unserer Zutaten aus biologischer Landwirtschaft.
) SEihSWETSlﬁﬂﬂilCh: Um ein besonderes Zeichen zu setzen, arbeiten wir eng Damit essen unsere kleinen Gaste im Durchschnitt sechs- bis siebenmal mehr biclogische Lebensmittel
mit dem WWF Osterreich zusammen. als in einem Bsterreichischen Haushalt diblich.
Darauf kommt's an! AUSTRIA BIO GARANTIE
Weil wir finden, dass man Qualitdt auch schmeckt, . 100 % BIO - 100 % Qeschmack: Gerichte mit.diesgr Kepnzeichnung
achten wir ganz genau darauf . . . enthalten ausschlieBlich Zutaten aus kontrolliert biologischer

Landwirtschaft. Das gesamte BI0-Sortiment wird durch die
Austria BIO Garantie GmbH AT-BI0-301 gepriift

..—.- .. - gesund und ausgewogen zu kochen
g Kindgerechtes Kochen ist fir uns selbstverstandlich.
. .. woher unsere Zutaten kommen

Ein abwechslungsreiches Speisenangebot und die vielfaltigen Geschmacksrichtungen unserer Gerichte
Denn was die Zutaten fiir unsere §peisen betrift, sind wir wahre Patrioten! k. 'y it . 3 L zeichnen uns aus. Dabei muss es nicht jeden Tag Fleisch sein. Im Gegenteil — vegetarische Speisen sind
Mehr als zwei Drittel stammen aus Osterreich. Damit unterstiitzen wir nicht nur 570 il " Vvielseitig, késtlich und tun dem Kdrper gut. Deshalb — und der Umwelt zuliebe — kochen wir sehr viele
die osterreichische Landwirtschaft, die kurzen Transportwege wirken sich auch ey S A a3 vegetarische Gerichte: Rund die Halfte unserer Hauptspeisen kommt ohne Fleisch aus.
positiv auf unser Klima aus. - Py PN
Weil es in der Natur der Sache liegt, kénnen wir z.B. Meeresfisch oder Kakao

nicht aus unserem Land beziehen. Aber auch hier Gberlassen wir nichts dem
Zufall: Fisch kaufen wir grundsétzlich nur aus nachhaltiger, zertifizierter
Fischerei, Kakao aus fairem Handel.

OHNE ZUSATE VON
Der bewusste Verzicht auf den Zusatz von Geschmacksverstéarkern,
Farbstoffen und Konservierungsmitteln ist uns ein besonderes

Anliegen. Weil Kinder Kinder sind!

> Das verbindet! <

i Kochen
Lebensmitteln und bewusstes .
m Klimaschutz geleistet werde‘n. pas. liegt uns
WE. Deshalb arbeiten wir kontinuierlich daran,

MSC — MARINE STEWARDSHIP COUNCIL : y ‘ !
Unsere Fischspeisen, die mit diesem Siegel i 2 &2 SF- F - C kann ein wichtiger Belt‘rjag z\l;«
=4 gekennzeichnet sind, stammen aus einer BN 5 auso am Herzen wie dem : beiten.
w// = MSC-zertifizierten, nachhaltigen Fischerei. 2 s NS gzr:\s weiterzuentwickeln und noch umweltfreunfillcher zu.a\;\”:lsemn s
www.msc.org/at; MSC-C-51742. ¢ am A . Die Kooperation mit dem WWF Dstereich garantiert |hnen-U It zu schonen.
lZeeicnhepn fiir den Klimaschutz und tragen dazu bei, unsere EmWe

Und das bei vollem Genuss!

Durch die bewusste Auswahl von

FAIRTRADE
Kakaopulver, nach FAIRTRADE-Standards gehandelt. Als !
Gastronomiepartner von FAIRTRADE Osterreich verwenden wir und be\uhngn unser E“B_aghemmim
ausschlieBlich FAIRTRADE-zertifiziertes Kakaopulver. Damit leisten wir 2.B. klimaaktiv, dl‘e Auszeic! nungh ol
einen wertvollen Beitrag zur Verbesserung der Lebens- und Kompetenz im Klimaschutz durc| o
Arbeitsbedingungen der Produzenten in den Anbauléndern und zur Republik {isterreich, Dezember 201b,
Forderung des Umweltschutzes. AuBerdem setzen wir in oder die Nominierung fiir den Umwelt-
weiteren Speisen ausgewahlte Rohstoffe aus (eis der Stadt Wien, 2017 und 2018.
FAIRTRADE-Anbau ein. Bitte achten Sie auf das FAIRTRADE-Siegel. ; P '

Viele Auszeichnungen bestatigen

Ja, das macht uns stolz!
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